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“A vaag in butéga a tor quel da magneer”
(Vado in bottega a prendere qualcosa da mangiare).

E una frase d’altri tempi, che le nonne conoscono bene: la bottega era il luogo
dove trovare tutti gli ingredienti migliori per impastare, preparare, cuocere
con tanta passione e genuinita le loro specialita.

Tutto si trasforma e cambia, ma rimane sempre qualcosa da conservare, e
se il negozio sotto casa o allangolo non c’e piuv, il ricordo legato a profumi e
sapori di quel posto non potra mai scomparire del tutto.

E allora perché non ricreare quel ricordo sposando in pieno il concetto di
tradizione? E cosi nasce Bottega 14...

“Vin in Butéga Quatordes a tor quel da magneer e portl’a cal”
(Vieni in Bottega 14 a prender qualcosa da mangiare e portalo a casal)




O
9L Locale

Weekend al cinema, decine e decine di film proiettati, visti e rivisti su
scricchiolanti sedie di legno ma anche rappresentazioni teatrali: questi
muri trasudano ricordi, pellicole, palcoscenici, personaggi e interpreti.

Il locale neltempo si e arricchito di specialita bavaresi innaffiate da birre di
ogni tipo: una sorta di “Oktober Fest” sempre aperta.

“Bar Teatro ltalia” e “Olmo Stube”: due mondi accomunati dall’accoglienza,
dallo “stare bene insieme”, dal divertimento, dalla tradizione che continua
anche ogqi.

Noi vogliamo mantenere tutto questo, credendoci, proponendo qualcosa
di nuovo e tradizionale al tempo stesso perché chissa, magari un giorno,
qualcuno evocherd con un sorriso “Il Cinema, il Bar, 'Olmo e la Bottega 14",

Chi Siame

Ogqgi piu che maila parola “Staff” & entrata nelluso comune di molte attivita
in diversi settori.

Al concetto di Staff di Lavoro ci permettiamo di aggiungere un importante
aspetto maturato in anni di esperienza professionale e umana: il “fare
gruppo”, una peculiaritad di cui andiamo molto fieri, riconoscivuta e
apprezzata dai nostri clienti.

Professionalitg, cordialitg, attenzione, cura e qualita rappresentano quattro
puntifermichehanno “traslocato”insieme anoida Novellaraa Campagnola.

Bottega 14 utilizza buona parte di ingredienti e prodotti del territorio,
per rispecchiare e rispettare la nostra bellissima regione.
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THERESIANER LAGER CL 0,20/0,40 - Servita alla spina €230
Birra lager tradizionale, caratterizzata da grande morbidezza e da sensazioni €420
gustative ed olfattive molto ben equilibrate. Sapori di luppolo fresco e di ’
malto avvolgono il palato insieme a note impalpabili di lieviti.

THERESIANER PILS NON FILTRATA 0,75 - ITALIA, Alc.5,0% vol.  €10,00
Birra non filtrata, chiara, brillante, dal gusto secco e fresco dai sentori

di malto e luppolo.

ldeale per aperitivi, salumi, pasta, pesce, verdure, fritti e sushi.

THERESIANER IPA 0,75 - ITALIA, Alc. 51% vol. €10.00
Birra non filtrata, dissetante, dal profumo fruttato derivante da lieviti

pregiati, frizzante e piacevole.

Ideale per zuppe di verdura, torte salate, pesce di acqua dolce, insalate.

THERESIANER WIT BLANCHE 0,75 - ITALIA, Alc.5,8% vol. £€10,00
Birra non filtrata, dal sapore intenso, con sentori di fiori e agrumi,
dalllamarezza decisa e gradevole al palato.

Ideale per pesci e cibi saporiti, salumi piccanti, formaggi stagionati.

PYRASER 6 CEREALI 0,5 - GERMANIA, Alc. 4,6% vol. €500
Birra non filtrata, a base di 6 tipi diversi di cereali, digeribile,

dall” aroma fruttato e dal gusto dolce di miele.

ldeale per arrosti di vitello e manzo, formaggi stagionati e pollo.

PYRASER PILS 0,5 - GERMANIA, Alc. 5,1% vol. €500
Il luppolo conferisce un sapore gradevolmente amaro, fine ed

elegante, con schiuma persistente. Limpida, trasparente.

Ideale come aperitivo, primi, pizza, salumi, pesce e carni leggere.



ENGEL KELLER (NON FILTRATA) 0,5 - GERMANIA, Alc.53% vol. €500
Colore rosso intenso, leggermente opalescente, aroma fresco, dal

sapore morbido e rotondo, dolce-amaro.

Ideale per zuppe, piatti freddi, arrosti, salumi e grigliate di carne.

ENGEL BOCK HELL DOPPIO MALTO CHIARA 0,5 €500
GERMANIA, Alc. 7,2% vol.

Colore brillante e bronzato, sentore di malto, sapore forte e corposo.

ldeale con formaggi e piatti di pesce in primavera.

ORTFRUMER WEISSE 0,5 - GERMANIA, Alc. 5,2% vol. €500
Birra bavarese ad alta fermentazione a base di orzo e frumento,

dissetante, profumi floreali e fruttati.

Ideale con insalate, salumi, carni bianche, wurstel, pizza margherita.

LUPOR KELLER NATURALE NON FILTRATA 0,5 - BELGIO, Alc.56% vol. € 500
Prodotta secondo la Legge di Purezza, che prevede l'utilizzo di sola

acqua, malto d'orzo, luppolo e lieviti.

Ideale con primi, grigliate, torte salate e formaggi freschi.

FALKENTURM BOCK DUNKEL DOPPIO MALTO ROSSA 0,5 €500
GERMANIA, Alc. 7,0% vol.

Birra rossa forte, del tipo Starkbier, abboccata.

ldeale con formaggi saporiti, pasta e fagioli, pizza margherita.

ITALICA EXPORT CHIARA 0,66 - [TALIA, Alc. 5,0% vol €500
100% di purissimo malto d’orzo e luppoli selezionati.

|deale come aperitivo, con stuzzichini, antipasti leggeri di pesce e

primi piatti delicati.




BORTOLIN VALDOBBIADENE EXTRA DRY
VALDOBBIADENE (TV)

Netto e fine, 'eleganza essenziale dei profumi di mela, pera e pesca
lo rendono un vino immediato che stimola ad essere gustato.

LA TORDERA VALDOBBIADENE BRUT
VALDOBBIADENE (TV)

Ricorda il profumo di mela, € fresco e ha una notevole persistenza.
Perlage fine con bollicine persistenti.

ROSE TRENTO DOC MILLESIMATO REVI
ALDENO (TN)

Vino dal tenue colore rosato, presenta un delicato profumo di
sottobosco e frutti rossi.

FRANCIACORTA BERSI SERLINI SATEN
PROVAGLIO D’ISEO (BS)

Vino dal perlage minuto e persistente, presenta toni decisi di frutta
bianca e sentori floreali, si addice allaperitivo, a risotti e piatti di pesce.

€16,00

€16,00

€2300

€2500



LAMBRUSCO BIOLOGICO MAZZI E TASSELLI €750
Rio Saliceto (RE)

Vino prodotto in azienda agricola, con uve tipiche della zona,

in particolare l'ancellotta, pregiata, profumata e zuccherina.

LAMBRUSCO CAPRARI CA DE MEDICI BOLLINO ROSSO €800
Reggio Emilia (RE)

Vino dal colore rubino intenso, buona aciditg, e sentore di

frutta matura, ideale con paste al ragu e bolliti.

Reggio Emili

LAMBRUSCO VILLETTA €700
Dosolo (MN)

Vino persistente dal profumo di bacche selvatiche, ideale

con cappelletti in brodo, risotto alla pilota, stracotto d’asino.

LAMBRUSCO GRANVICARIATO €750
Quistello (MN)

ldeale con salumi, formaggi stagionati e tortelli di zucca,

adatto a tutto il pasto.

‘Meanteve

LAMBRUSCO DI SORBARA CANTINA SOC. DI CARPI E SORBARA ¢ 700
Carpi (MO)

Vino dal profumo fresco e di ottima persistenza, anche se

leggera, adatto a tutto il pasto e alla ricca cucina emiliana.

‘Medena

CECI TERRE VERDIANE €800
Torrile (PR)

Vino frizzante con profumo fruttato e aromatico, sapore

sapido e delicato.

W&’E ()




PIGNOLETTO COLLI BOLOGNESI CANTINA SOC. DI CARPI E SORBARA
Carpi (MO)

Vino frizzante, profumo fresco ed aromatico, presenta un sapore
asciutto, leggermente abboccato e sapido.

LUGANA LE MORETTE
PESCHIERA D.G. (VR)

Presenta note di fiori bianchi, sapore fresco, armonico, con un sentore
di mandorla. Ideale per aperitivi, piatti di pesce, carni bianche.

CHARDONNAY TENUTA MADDALENA
VOLTA MANTOVANA (MN)

Vino dalle note fruttate di agrumi e miele, ideale con primi piatti a
base di pesce e crostacei, serviti anche con salse robuste.

CABERNET TENUTA MADDALENA
VOLTA MANTOVANA (MN)

Profumo deciso e intenso, ideale in abbinamento con la carne alla
brace, con la selvaggina e con gli arrosti.

MERLOT TENUTA MADDALENA
VOLTA MANTOVANA (MN)

Vino dalle note di mirtilli, ribes e liquerizia, da abbinare a carni
succose, primi piatti saporiti, carni rosse, agnello e grigliate miste.

SANGIOVESE SUPERIORE ZERO SOLFITI
IMOLA (BO)

Vino dallaroma intenso di ciliegie, amarene, caffe, ideale con
grigliate di carne, formaggi a pasta dura, cacciagione.

€6,00

€15,00

€14,00

€1/700

€16,00

€12,00



Bibit

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE € 2,20
BIBITE LATTINA €250
PEPSI ALLA SPINA 0,33 €250
BIRRA ALLA SPINA Piccola 0,2 € 2,30
Media 0,4 €420
Litro £€1000
BIANCO FRIZZANTE ALLA SPINA Quarto £200
Pignoletto D.O.C.: profumo intenso e armonico, Mezzo Litro € 4’00
gusto morbido, corposo e leggermente fruttato Litro ’
Litimo come aperitivo. .. e ; e e 200
LAMBRUSCO ALLA SPINA Quarto €200
Cantina di Limidi, Soliera e Sozzigalli: spuma Mezzo Litro € 4100
vivace e persistente, fruttato e fragrante dal Litro € 8]00

sapore fresco e armonico.







- STRACCHINO E SALSICCIA -
- GORGONZOLA DOP, CREMA DI ZUCCA E ACETO BALSAMICO -
- CIPOLLE IN AGRODOLCE -

€700 % .

ACCOMPAGNATO DA RUCOLA,
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI E ACETO BALSAMICO

€750

SERVITA CON GORGONZOLA DOP, GUANCIALE DI SUINO
STAGIONATO AL PEPE E FIOCCHETTO DI CULATELLO ROSSI

€700
Gnecce Fritte e Selwmi
CESTO DI GNOCCO FRITTO, ACCOMPAGNATO DA CRUDO DI PARMA 24 MESI,
COPPA PIACENTINA IGP, SALAME NOSTRANO FELINO,
PANCETTA PIACENTINA DOP, MOSTARDA E GIARDINIERA DELLA CASA

€950

Gnecce Fhitte

€ 0,40 AL PEZZO
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FATTIIN CASA DI NOSTRA PRODUZIONE

| CLASSICI
Tortelli Verdi

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI,
SCALOGNO, RICOTTA, SPINACI

€750

Gortelli di zucce

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI,
AMARETTI, MOSTARDA, ZUCCA

€750

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI,
SCALOGNO, MAIALE, MANZO

€850
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GLI OSPITI DAUTUNNO

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI,
SCALOGNO, PATATE, PANCETTA PIACENTINA

€750

Tortelli Funghi e Chudo di Peruney

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI, SCALOGNO,
GORGONZOLA DOP, FUNGHI E CRUDO DI PARMA

€800

Tortelli Scalegne e Salsiccic

PANE GRATTUGIATO, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI,
SCALOGNO, SALSICCIA

A






Bigoli

SALTATI IN PADELLA
CON POMODORINI CILIEGINI E BASILICO

€700

Wmawwm@
CON CREMA DI PEPERONI, POMODORI DATTERINTI,
CAPPERI E COPPA PIACENTINA DOP CROCCANTE

€750

Riseito

CON SABA, PORRO, SPECK IGP,
FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MES|

€700

CON SALSICCIA TIRATA AL PIGNOLETTO
DEI COLLI MODENESI E PANNA

€700




- TUTTII NOSTRI FILETTI SONO CARNE 100% ANGUS IRLANDESE DI SCOTTONA -
- L'ENTRECOTE E CARNE RIBEYE DI MANZETTA PRUSSIANA 100% SCOTTONA -
- IL SUINO E" CARNE NAZIONALE CERTIFICATA -



SALSICCIA, WURSTEL, LONZA, PANCETTA PIACENTINA,
PRAGA AFFUMICATO, ACCOMPAGNATA DA CIPOLLE ALL'ACETO,
OLIO SPEZIATO E GIARDINIERA DELLA CASA

€12,00

Bececencini di Sulette

SALTATI IN PADELLA CON PORCINI,
SPECK IGP, SALSA TARTUFATA E PANNA

€14,00

Filette di Suine

AVVOLTO IN GUANCIALE STAGIONATO AL PEPE
SERVITO CON FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI

€10,00

Sntrecéte (COSTATA SENZ’OSSO) MIN.400GR

€13,00



CON RITAGLI DI GNOCCHINO

INSALATA VERDE GENTII_E E RADICCHIO STRACCETTI DI POLLO
ALLA GRIGLIA, CARCIOFI A FETTE, RITAGLI DI MELANZANE, POMODORINI
CILIEGINI, OLIVE, PARMIGIANO REGGIANO

€800
INSALATA VERDE GENTILE E RUCOLA, GAIVIBERETTI RITAGU DI

ZUCCHINE, CAROTE JULIENNE, FONTINA, POMODORINI CILIEGINI,
FUNGHI FRESCHI CHAMPIGNON

% €800

INSALATA VERDE GENTILE E RADICCHIO CARCIOFI A FETTE, RITAGLI DI
MELANZANE, CAROTE JULIENNE, PATATE LESSE, ZUCCHINE, NOC|

€8,00




PATATE AL FORNO

PATATE FRITTE

INSALATA VERDE

INSALATA MISTA
Verde, radicchio, pomodori,
carote

€400

€350

€300

€350

PANCIOTTI DI PATATE E
ROSMARINO

INSALATA VERDE CON NOCI
E PARMIGIANO REGGIANO

VERDURE ALLA GRIGLIA
melanzane, radicchio,
zucchine, carote, peperoni

MELANZANE
E ZUCCHINE SOTT’ OLIO

Q
Q o

€400

€350

€ 3,60

€ 3,50



[ Vigye

TUTTE LE PIZZE POSSONO ESSERE RICHIESTE
CON FARINA INTEGRALE




GNOCCHINO MICHELE é

gnocchino bianco con pomodoro, bufala, origano, olio aromatizzato all’aglio €400
MARINARA

pomodoro, aglio, origano €370
MARGHERITA

pomodoro, mozzarella €400
PATATINE

pomodoro, mozzarella, patatine fritte €5,00
NAPOLI

pomodoro, mozzarella, acciughe, origano €470
FUNGHI

pomodoro, mozzarella, funghi trifolati €520
PORCINI

pomodoro, mozzarella, funghi porcini €650
FUNGHI MISTI

pomodoro, mozzarella, funghi trifolati, porcini e champignon €680
PROSCIUTTO COTTO

pomodoro, mozzarella prosciutto cotto €520
PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi trifolati €5,70
SALSICCIA

pomodoro, mozzarella, salsiccia €520
MELANZANE

pomodoro, mozzarella, melanzane €5,60
CARCIOFI

pomodoro, mozzarella, carciofi €520
TONNO

pomodoro, mozzarella, tonno €560
TONNO E CIPOLLA

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla €620
STRACCHINO E RUCOLA

pomodoro, mozzarella, stracchino e rucola €620
CAPRICCIOSA

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi trifolati, carciofi €620



QUATTRO STAGIONI

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, salsiccia €660
QUATTRO FORMAGGI

pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, parmigiano £€6,40
SPECIALE

pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, Parmigiano Reggiano €660
VEGETARIANA

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, radicchio belga €660
CALZONE

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi trifolati €570
CALZONE FARCITO

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, salsiccia, carciofi €6,40
CALZONE VEGETARIANO

pom, mozz, zucchine, melanzane, peperoni, radicchio belga € 6,40
FRUTTI DI MARE

pomodoro, mozzarella, gamberi, seppia, cozze e vongole €850
CRUDO

pomodoro, mozzarella, crudo €620
SPECK

pomodoro, mozzarella, speck £620
PANCETTA

pomodoro, mozzarella, pancetta €570
CIPOLLA

pomodoro, mozzarella, cipolla €5,00
WURSTEL

pomodoro, mozzarella, wurstel €520
BELLUNESE

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salsiccia, cipolla €620
SICILIANA

pomodoro, mozzarella, acciughe, cipolla, olive, origano €550
ROMANA

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano €520
DIAVOLA

pomodoro, mozzarella, salame piccante €560



CARBONARA

pomodoro, mozzarella, pancetta, grana, uovo

MESSICANA

pomodoro, mozzarella, fagioli, cipolla, salamino piccante

FRUTTI DI PORCO

pomodoro, mozzarella, wurstel, salsiccia, salamino, prosciutto

HEIDI

pomodoro, mozzarella, salsa tartufata, speck

LOPEZ

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina, emmental, peperoni, salamino, speck
TIROLESE

pomodoro, mozzarella, fontina, funghi freschi, luganega

BRUSCHETTA

pomodoro, mozzarella, fuori forno: pomodorini conditi con olio aromatizzato all aglio, basilico e origano
ZINGARA

pomodoro, mozzarella, peperoni, capperi, salamino, gorgonzola

ZUCCA

pomodoro, mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, rucola

PRAGA

pomodoro, mozzarella, prosciutto di praga, parmigiano, rucola

TARTUFATA

pomodoro, mozzarella, salsa tartufata, porcini, parmigiano

RUSTICA

pomodoro mozzarella, rucola, gorgonzola, pancetta in forno, parmigiano in forno
GONZAGA

mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, salsiccia, amaretti

TAKA

pomodoro, mozzarella, patate lesse, salsiccia, rosmarino

PARMA

pomodoro, mozzarella, crudo, melanzane, parmigiano

PRESIDENTE

pomodoro, parmigiano, pomodorini, aceto balsamico



PIANA :
stracchino, speck in forno, rucola in forno €750 :
CAPRESE
pomodoro, mozzarella, e fuori forno: bufala, pomodorini, basilico e origano €660 :
FIOCCHETTO :
pomodoro, mozzarella, fiocchetto di parma e parmigiano €700 :
BRESAOLA
pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, parmigiano, aceto balsamico €750 :
MODENA :
pomodoro, mozzarella, zucchine, parmigiano, pancetta £€6,70 :
EMILIANA
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, patate lesse, crudo €670 :
PERSONALE
mozzarella, bufala, patate lesse, pancetta in forno, rucola e aceto balsamico €750 :
BONSI :
pomodoro, mozzarella, fontina, porcini, radicchio fuori forno, speck €750 :
REGGIANA :
pomodoro, mozzarella, spinaci, pancetta, parmigiano reggiano e aceto balsamico €750 :
ZUMA :
pomodoro, mozzarella, salamino, gorgonzola, capperi, olive, aglio €750 :
INGREDIENTI AGGIUNTIVI o0 * :
o .

° .

INGREDIENTE GENERICO €10 .
BUFALA €150 .
SALUME €170 .
PROSC. CRUDO O SPECK €220 .
FUNGHI PORCINI €250 :
RUCOLA €150 .
SUPPLEMENTO TIRATA €190 .
SUPPLEMENTO INTEGRALE €100 .
Tutte le pizze possono essere richieste con farina integrale. :
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BOTTEGA 14
A tutti i gentili ospiti e clienti.
Novellara: ...../...../2016
Applicazione Regolamento UE 1169/2001 in materia di allergeni

Si comunica che le pietanze somministrate sono preparate con l'utilizzo dei seqguenti
ingredienti e/o prodotti fonte di allergie e intolleranze alimentari ai sensi dell’articolo
9, cl, lett. C e allegato del regolamento UE 1169/201, ovvero:

Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, farro, kamut e prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di vuova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte, incluso lattosio

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di pecan, pistacchi, noci macadamia

e i loro prodotti

Sedano e prodotti a base di sedano

e Semi di sedano e prodotti a base di sedano

e Anidiride solforosa e solfiti in concentrazione superiorie a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale

e Lupini e prodotti a base di lupini

e Molluschi e prodotti a base di molluschi

Si pregano i sig.ri ospiti e clienti di avvisare il personale di sala in caso di allergie o
intolleranze alimentari.

Bottega 14
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AN 25

Via Baccarini 19/b
42012 Campagnola Emilia (RE)
Tel: 0522 669395
Email: info@ bottegal4.it
www.bottegald.it
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